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HOME GASTRONOMIA DETAL ASORTYMENT O NAS HONTRHT — RODO IPH

Indywidualnie dopasowana oferta

dla hoteli, rastauracji i gastronomii

W ealu zaspokojenia Panstwa potrzeb odnosnie szerokie) oferty
asortymentows], pracujemy nieustannie nad sukcesywnym wprowadzaniem
produktow, ktore dotychozas nie byty dostepne w standardowe) ofercie firmy
REN takich jak: nabial, wedliny, produkty delikatesowe oraz wiele innyeh grup

asortymenowych wymaganych przez Szefow Kuchni oraz wezystkich
kientdw z kanalu HoReCa,

() caytaj wigce]

BB GN
En HOME GASTRONDOMIA DETAL ASORTYMENT O NAS KONTAKT RODD

H 8 ® EC &

f__r | WIfkni] | pobiere naszy ostainis gazrethe promocyjng!

Szanowni Panstwo!

Z radoscia przekazuje na Panstwa rece kolejna, trzecig juz edycje katalogu asortymentowego HoReCa REN
.Wiosna — Lato 2019" W tym wydaniu postanowiliSmy zaprezentowac Panstwu wybrane produkty naszych kluczowych
dostawcow i partnerow handlowych. Zaproponowany w katalogu asortyment produktow zostat starannie dobrany
zgodnieznadchodzaca wiosenno-letnig aura.

To witasnie w tej edycji katalogu HoReCa znajda Panstwo, zgodnie z wczeSniejsza formuta, wiele ciekawych pomystow
i konceptow kulinarnych, w tym nowy koncept HoReCa w DETALU w ktérym proponujemy gotowe, szyte na miare
rozwigzanie poszerzenia oferty sklepu detalicznego o nowoczesng strefe Gastro, oferujaca gotowe przekaski takie jak:
Hot-Dogi, sandwiche lub gofry.

Przedstawiane w nowym katalogu propozycje kulinarne, mamy nadziejg, ze wzbogacg Panstwa menu w restauracjach
i lokalach gastronomicznych. Wyselekcjonowane produkty zaprezentowane w katalogu moga stac sie inspiracja do
zroznicowania potraw oraz dan serwowanych w Pafnstwa lokalach w nadchodzacej wiosenno-letniej scenerii.

Rok 2019 to czas kontynuacji dziatan inwestycyjnych oraz rozwojowych firmy REN w kategorii HoReCa. Zgodnie z przyjeta
strategia firmy, nadchodzace miesigce beda obfitowaty w kolejne inwestycje obejmujace miedzy innymi: modernizacje
floty samochodow dostawczych, magazynow czy wprowadzanie kolejnych grup asortymentowych.

W ostatnim czasie w celu poprawienia i utatwienia dostepu do informacji na temat naszej firmy jak rowniez mozliwosci
przejrzenia asortymentu jakim dysponujemy uruchomiliSmy nowa strone internetowa, gdzie mamy nadzieje,
w przejrzysty i czytelny sposéb prezentujemy najwazniejsze aspekty naszej dziatalnosci, zarowno w obszarze
detalicznym jakiHoReCa.

Katalog produktow
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ATASHAOWY

Zgodnie z nasza tradycja kontynuujemy organizowanie unikatowych programow lojalnoSciowych, kierowanych rowniez
do kluczowych klientéow HoReCa. W marcu 2019 roku mieliSmy przyjemnoSc zabrac Panstwa na wspoélny wyjazd
narciarski do Austrii. Po dniach spedzonych na alpejskich stokach, oddawalisSmy sie degustacji lokalnej kuchni oraz
kosztowaliSmy przyrzadzane na miejscu znane nam dobrze Hot-Dogi - gotowa przekaske, ktdrg w tym roku promujemy
w koncepcie HoReCa w DETALU - czego dowodem sa zatgczone zdjecia.

Nadal intensywnie pracujemy nad rozwojem oferty produktowej tak, aby méc w jak najbardziej komplementarny sposéb
zaoferowac Panstwu nasz serwis HoReCa. Prowadzimy szkolenia i prezentacje kulinarne, edukujemy i rozwijamy wiedze
naszych przedstawicieli handlowych, poszerzamy kompetencje Dziatu Obstugi Klienta aby sprostac wcigz rosnacym
wymaganiom rynku gastronomicznego.

Serdecznie zapraszam do zapoznania sie z nasza oferta produktowag zawarta w kolejnej edycji katalogu
.Wiosna-Lato 2019w REN".

Zpowazaniem,

-

Tomasz Kulik

Dyrektords. Rozwoju HoReCa

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 3
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LODY JAK DAWNIE)
dla wazyslkich, kitérych kochamy

21 SMAKDW I][l WYBURU

4 Katalog produktow
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CHAEWOWE SMIETANKOWE CYTRYNOWE CZEKOLADOWE
Z CIASTECZKAMI

O SMAKU CAFFE LATTE MALAGA O SMAKU
GUMY BALONOWE] ORZESZKOW
ARACHIDOWYCH

{ T

SMAK SLODKI ORZECH PISTACJOWE SEONY KARMEL SMIETANKOWE

MIETY LASKOWY Z TRUSKAWKAMI
Z KAWALKAMI
CZEKOLADY

SMIETANKOWE SORBET SORBET SMIETANKOWE O SMAKU

Z JABLEK OWOCE LESNE Z KAWALKAMI TIRAMISU
CZEKOLADY

SORBET TRUSKAWKOWE WANILIOWE WANILIOWE
Z TRUSKAWEK Z SORBETEM Z MARAKUI

SMIETA
Z WISNIAMI
I SOSEM WISNIOWYM

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 5




W MANGO 0 SMAKU
Z/SOSEM KWASNE].
MALINOWYM LEMONIAM

6 Katalog produktow
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bananowe brzoskwiniowe cytrynowe z sor- o smaku o smaku gumy
i o smaku betem cytrynowym czekoladowym balonowej
czekoladowym z kawatkami
czekolady

jabtkowe jagodowe kogel mogel o smaku caffe latte
Z sorbetem truska- kokosowym
wkowym

o smaku sorbet limonka o smaku mango z sosem o smaku
kwasnej malinowym malinowym mietowym
lemoniady z wkreconym z czekoladg
- wsadem

malinowym

S e
L o G
B B
T — =
— -
—
orzechowe o smaku deseru pistacjowe o smaku $mi- sorbet
z orzechami panna cotta etankowym pomaranczowy
Z musem z kiwi

malinowym

sorbet truskawkowe waniliowe waniliowe wisniowe
morelowo z sosem z czarnej
- wisniowy porzeczki

azzurro bakaliowe

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07
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$hodyy Gotbows 2019

~|]'1 carte d'Or Wanilia
2 | Carte d'Or Czekolada
3 Carte d'Or Truskawka
4 | Carte d'Or Jogurt-Owoce Lesne
5 | Carte d'Or Banan-Czekolada
6 | Carte d’Or Wata Cukrowa
7 Carte d'Or Smietanka
8 | Carte d’Or Wanilia-Wisnia
9 | Carte d’Or Browne
10| Carte d’Or Kogel-Mogel
11| Carte d’Or Mleczna i Biata Czekolada
12 Carte d'Or Tiramisu
13 Carte d'Or Biata Czekolada
14| Carte d'Or Czekolada-Mieta
15 Carte d'Or Stracciatella
16| Carte d’Or Rum-Rodzynki
2,8L
17| Carte d'Or Orzech Whoski
18 Carte d'Or Cynamon
19| Carte d'Or Caffe Latte
20 Carte d'Or Toffi
21 Carte d'Or Kokos
22 Carte d'Or Guma Balonowa
23 Carte d'Or Pistacja
24 Carte d'Or Sorbet Porzeczkowy
25 Carte d'Or Sorbet Pomarariczowy
26 Carte d'Or Sorbet Truskawkowy
27 Carte d'Or Sorbet Cytrynowy
241
- |[28] carte d’Or Stony Karmel
29 Carte d’Or Sorbet Marakuja
30 Carte d’Or Sorbet Wisniowy
31 Carte d’Or Sorbet Gruszkowy
32 Carte d’Or Sorbet Jagoda-Smietanka
5,5L AKI PREMIU
33 Carte d’Or Sorbet Mango
34 Carte d’Or Sorbet Malinowy
35 Carte d’Or Sernik z Truskawkami
36 Carte d’Or Jogurt Grecki z Miodem
37 Carte d’Or Tort Sachera
38 Carte d’Or Mont Blank
39 Carte d’Or Wanilia i Czekolada
z Ciasteczkami
40 Carte I’Or Malina Biata Czekolada
41 Carte d’Or Minionek

CA\RT? DOR_
Geotiterie

WANILIA CZEKOLADA TRUSKAWKA
recznie zhierana  z belgijskg czekoladg  z kandyzowanymi
wanilia z Madagaskaru truskawkami

g,

JOGURT SEONY KARMEL
OWOCE LESNE z sola morskg
21% jogurtu i kawatkami karmelu
Materiaty POS
( C un_-g'u(m £ f,--/,-;{_jr = 5

(aRi?lJ’UK

NOWOSGI

Witryny Chtodnicze

____ Clever Theatre ____ Professional __
szer. szer. szer.
X pojemnosé X pojemnosé X pojemnosé
gl- 0 gl- 0 gt *
miejsce miejsce X miejsce
WYS magazynowe WYS magazynowe Wys. | magazynowe
(mm) (mm) (mm)
1317 1317 1317
X X X
7 782 7+8 10 | 782 7+8 18 | 782 7+8
X X X
1340 1340 1340
1317 1317 1317
X X X
10 | 890 10+10 13 | 890 10+10 24| 890 10+10
| X X X
1340 1340 1340
o Q CQ
X
13 | 890 13+14.
X
1340
h = ::"?.. ‘—\ "

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07
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LODY GAtKOWE 2019

Smietanka
Truskawka
Czekolada
Stracciatella
Karmel
Bakalia

!
Wanilia
Truskawka
Czekolada
Karmel

Kawa

Orzech Laskowy
Solero Exotic

Cytryna f@“'

Twister =

O 0 NO NP WNSFOOO0N P WN=

wymiary pojemnosc
model szer. x gt. x wys. (mm) + miejsce
magazynowe

Juka 7 1016x721x1198 7+7
Juka 9 1216x721x1198 9+9
Jamaica NG 13 1650x788x1301 13+12

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 11
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ZIEIONABUDKX

LODY ZE SMAKIEM

stoneczna pomarancza biata czekolada
z twarozkiem z sosem malinowym
\/ \/

Zostan naszym partnerem

(oferujemy sprzet oraz wsparcie marketingowe)

Wiecej na: www.froneri.pl

Katalog produktow



SCHOLLER

| C E C R E A M

NOWOSCI

MAPLE WALNUT WINOGRONOWO CZARNY KOKOS
- JOGURTOWE

ZOSTAN NASZYM PARTNEREM I ZWIEKSZA]J ZYSKI

Oferujemy wsparcie marketingowe

] www.scholler.com.pl ﬁ www.facebook.com/facebookscholler

L T ——
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Mozzarella kostki 2kg Mozzarella wiorki 1,5kg

Do pizzy wiorki 1,5kg Do pizzy blok 2,5kg Mozzarella blok 2,5kg

Pizzarella blok 2,5kg SUPIE(I)Q Ft))llz;I:/2+5kg MIX Pastecki extra 200gr

Katalog produktow
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Mundipizza z trzema seromd
Sktadniki na 4 porgje:

Ciasto:
30 g drozdzy

okoto 200 ml cieptej wody

340 g maki pszennej

1/2tyzeczki cukru

1/2 tyzeczki soli -

21yzKi oliwy do ciasta I Ttyzka do smarowania gotowych plackow

Dodatki:
150 g sera Gouda widrki Mlekovita

120 g sera La Polle Camembert Mlekovita, pokrojonego w podtuzne paski
125 g sera Mozzarella classic Mlekovita, prokrojonego na plasterki

1 gtowka czosnku, upieczona w catosci na grillu lub w piekarniku

7 pieczarek, pokrojonych w 3 mm plastry wstepnie zgrillowanych lub obsmazonych

Salsa ziotowa:
1 garéc drobno posiekanej natki pietruszki
~Tqars¢ posiekanych listkow bazylii s
1 gars¢ posiekanego koperku
kilka kropel soku z cytryny
skorka otarta z cytryny
51yzek oliwy
50l i pieprz 4

Przygotowanie;

Make przesiewamy do miski, dodajemy s6l. Drozdze rozpuszczamy z cukrem
w potowie ilosci wody i wlewamy do maki wraz z oliwg i wyrabiamy ciasto, podle-

_ Wwajac takg iloscig wody, jaka bedzie konieczna, kontynuujgc na stolnicy kilka minut
i ,, do-uzyskania gtadkiej struktury. Przektadamy z powrotem do miski, oproszamy-—
~ maka, przykrywamy Sciereczkg i pozostawiamy w temperaturze pokojowej do wy-
rosniecia na 1 godzine.

Przygotowujemy sals, faczac posiekane ziofa z sokiem z cytryny, oliwg. Dopra-

wiamy solg oraz pieprzem. Wyrosnigte ciasto dzielimy na rowne czesci i watkujemy
| na grubos¢ 3-5 mm. Placki smarujemy cienk warstwa oliwy, kladziemy na ruszcie
. odgrilla lub rozgrzanej patelni grillowej i lekko przypiekamy z jednej strony, prze-
y wracamy-placki na druga strong, a gdy zaczng sie rumienic, przekrecamy ponownie
i ukfadamy wszystkie sery i zabki upieczonego czosnku. Grill zamykamy i grillujemy
przez 2-3 minuty. Jesli posiadamy grill bez pokrywy, przykrywamy pizze folig alu-
miniowa. (zas pieczenia jest zalezny od temperatury nagrzania grilla.

Pizze zdejmujemy z grilla, polewamy ziotowg salsq i podajemy jeszcze gorace.

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07



Ser Gouda Ser Salami Ser Mazdamer
1kg 1kg 1 kg 1kg

MOZZARELLA

Ser Gouda Ser Edamski

Ser ple$niowy La Polle Ser plesniowy La Polle Ser plesniowy La Polle
Camembert bez GMO Brie bez GMO 125 g Brie 1,6 kg
120g

16 Katalog produktow
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Jogurtouse babeczki
z buta, Swietong,

=S (; : ,‘ 2 L ———y

Sktadniki na 6 babeczek:

Babeczki:
65 gjogurtu Polskiego naturalnego Mlekovita
35 g masta Polskiego Mlekovita, roztopionego
Tjajko
50 g cukru
75 g maki pszennej, przesianej
YVatyzeczki sody oczyszczonej
skorka otarta z 2 cytryn,
uprzednio wyszorowanych i sparzonych
szczypta soli

Do podania:
500 ml $mietanki Polskiej 36% Miekovita, dobrze schtodzonej
2 tyzeczki waniliowej esendji lub ziarna wyskrobane z 2 laski wanilii
70 g cukru pudru

Y2 szklanki borowek

Y2 szklanki malin

1 szklanka mrozonych wisni -

1/2 tyzeczki maki ziemniaczanej

kilka gatazek Swiezej miety

Przygotowanie

taczymy wszystkie mokre sktadniki ciasta trzepaczka. Suche skfadniki prze-
siewamy i wraz ze skérkg z cytryny dodajemy do mokrych i taczymy rozgq na
jednolita mase.

Przelewamy ciasto do foremek do potowy ich wysokosci. Pieczemy przez
20-25 minut w 170 stopniach, wbijamy delikatnie w babeczke suchy drewnia-
ny patyczek, jesli po wyjeciu jest suchy, nasza babeczka bedzie gotowa. Babeczki
studzimy na kratce.

Smietanke ubijamy z cukrem pudrem i esencjg waniliowg az do powstania
migkkich, puszystych szczytéw. Przektadamy do rekawa cukierniczego.

Widnie podgrzewamy z cukrem w garnku pod przykryciem, na srednim ogniu
do momentu zawrzenia. W miseczce rozrabiamy make ziemniaczang z 3 tyzkami

N
i U av

grudki. Podgrzewamy jeszcze przez 30 sekund i zdejmujemy z ognia. Studzimy.
Babeczki podajemy bitg Smietang, owocami i zelem wisniowym. Dekorujemy
Swiezymi listkami miety.

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07



"., [/
l | $mietanka

Mieko URT T1,5% tr.

sSmietanka UHT 30% tr. Polska 500 mi
1| (dostepne w op. big bag 5 1)

(dostepna w opakowaniu 5 1)

Smietanka U bt Polska
(dostepna w opakowaniu 5 1)

aSFF>
SMIETANA
’1. -__ ,. =
———
o

SETAA /

Mleko UHT 3,2% tf.

Smietana Kuchmistrza 18% tf.
11 (dostepne w op. big bag 5 1)

Smietana Kuchmistrza 18% tt.
1 kg 3kg

Masto Polskie 82% tt. 200 g Masto Ekst;aog)se’rka 82% th.
g

Katalog produktow
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Goldpalm 4 x 2,5kg Goldpalm 10l Goldpalm 22|

Jogurt kremowy Jogurt kremowy grecki i Dzem truskaw., czarna porze.,
turecki 5kg jogurt naturalny 5kg wisnia, brzoskw.25g

Powidta Sliwkowe 25g Miod pszczeli 25g

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 19



TRUSKAWKOWO-BANANOWE
Shiadnihi:
v Truskawki bez szyputek
Hortex - 500 g
v Nektar bananowy Hortex
- 500 mi
v 1 szklanka stodkiego biatego wina
—wersja dla dorostych
v 1-21yzki cukru brazowego
Y lub cukru pudru
v do przybrania: listki melisy
lub miety, plasterki limonki

Truskawki bez szypulek
Przygotowanie:

Truskawki lekko rozmroz.
Zmiksuj, dodajac reszte skladnikow. Wlej do wysokich szklanek.
Udekoruj melisg i limonka.

| WARZYW | OWOCOW

BOGATA OFERTA
MROZONYCH

DLA POTRZEB
PROFESJONALNEGO

RYNKU
GASTRONOMICZNEGO

Czarna porzeczka J,
Truskawki bez szypulek  FES

mpotowa ¥
Skladniki: sliwki bez pestek, wisnie -
bz pestek, truskawki, czame porzecki i

Mieszanka kompotowa W}
. Skiadniki: shiwki bez pestek, wisnle |
— bezpestek truskawhi, czame porzectki )

Mieszanka kompotowa §
Skladniki: sliwki bez pestek, wisnie |
bez pestek, truskawki, czame porzecrki [

HORTEX
o0 MATK

www.hortex.pl

NATURY

20 Katalog produktow



food service & logistics

wiosna-lato 2019

BUKIET JARZYN
WIOSENNY

Przepyszna kompozyga
aromatyanych warzyw takich
jak: kalafior, fasolka szparagowa,

e marchewka, brukselka oraz grach

SIPINAK
ROZDROBNIONY

Wysmienity i bardzo populamy
wsrdd konsumentdw klasyezny
szpinak rozdrobniony. ldealnie
nadaje sie jako dodatek do dari

s zielony. Moze byc dodatkiem do oraz przekaska sama w sobie.
OBOWM dar gtdwnych albo stanowiclekka,
bogata w witaminy przekaske.
22,5 kg/kr
" BUKIET WARZYW - FASOLKA
. KWIATOWY e SIPARAGOWA
¢ L0LTA
-
Przepyszna kompozyga A = ! Tradycyjny, popularny smak.
aromatyanych warzyw takich {: - - = Idealny jako lekka przekaska lub
8 jak: kalafior, marchewka oraz — «  dodatekdo dar gtownych orazzup.
" brokuty. Moze by¢ dodatkiem = -
do dari glownych albo stanowi¢ ': - c< 3§
lekka, bogata w witaminy }' AV Y
przekaske. ' . (}Xi
3 —
MIESZANKA WOK
EUROPEJSKA MiX
Mieszanka europejska to bukiet P I Wok mix to wspaniale
wspaniatych i smaaznych 2. skomponowane warzywa, ktore

warzyw. Marchewka, brokuty
i fasolka szparagowa to doskonaty

poazatek kulinamej przygody.

moga stanowic samodzielne

danie lub moga by¢ bazq do
azjatyckich potraw.

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 21
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PRODUKTY
DLA GASTRONOMII

22 Katalog produktow
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food service & logistics
KINGFOOD wiosna-lato 2019

PRODILKTY
DILA GASTRONOMI|

I
Makaron wiejski Makaron wiejski Panierka gastronomiczna 5k
jajeczny Swiderki 2kg jajeczny nitka 2kg g g

Cukier biaty 200 szt./5g Cukier biaty 1000 szt./5g Cukier brgzowy 1000 szt./5g

: > Koncentrat pomidorowy 30%
S6l w saszetkach 500szt./1,5g Koncentrat pomidorowy 30% 4,5

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 25



Fé848Y F6763K F6767G
45 Paluszkow rybnych, 30 g Steki rybne, 125 g Filet w chrupiacej panierce, 150 g

F&6764K F68926

Panierowany filet z mintaja Ryba z pieca z sosem Ryba z pieca z sosem
ALASKA, 150 g brokutowym, 200 g sy;pinaﬁowym. 200 g

G

F6793G
Ryba z pieca z sosem Ogonki z dorsza

szpinakowym, 200 g w panierce, 90-110 g

F6677Y F6578Y F6871Y
Kostka z mintaja Paluszki rybne z fileta, 32 g Filety zapiekane
panierowana, 100 g z serem, 100 g



FROSTA

FOOD
SERVICE

F2981A
Satatka owocowa FLORYDA

F1282G
Kasza peczak
z warzywami

F1784G
Warzywa rustykalne

F35846
Tortelloni Italia

food service & logistics
wiosna-lato 2019

<>
-

\

F23830

F8060G
Owoce w kisielu

Ciasto francuskie

- F30816

_ F10816
Mieszanka ryzowo-warzywna

~ F1281A

F15826

Grillowane warzywa - Warzywa wioskie ﬂ—-_: =
srodziemnomorskie : e —— = =

F3985G

——— R
Penne srodziemnomorskie

Zielony makaron z grzybar e

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 27
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BE3GN | Drosed

H O R

Kurczak
zagrodowy porcje

Kurczak
zagrodowy

Filety z piersi kurczaka
zagrodowego

Pt 2 sl
Kurozaka

nomiirs

Kurczak
kukurydziany

Perliczka

hig!

Drosed i

P(’r'lilzl“l

Kurezalt I i ?}
Km‘zln ydzi"—“ﬂ | 1 )

Filety supreme Filety ze skora
z kurczaka kukurydzianego z kurczaka kukurydzianego

Filet

Filet z piersi perliczki 2 plersi kaczki

Drosed

Katalog produktow
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Drosed food service & logistics

Filet Kaczk Mtoda Polska
z kaczki Barbarie FRets ges owsiana

Piers z mtodej Polskiej Kaczka

Perliczka gesi owsianej Barbarie

Nogt

|

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07




Frytki z batatow
5x2.27kg

——— - _ :
802035 | Super Crunch Fries 7 mm —=—-805505.{ Super Crunch Fries 15 mm

Super chrupiace frytki 7 mm
Lx25kg

n Aviko HoReCa Polska

‘Sweet Potato Fries 9,5 mm

J 1%
- <

®

801690 | Super Crunch Fries 9,5 mm
Super chrupigce frytki 9,5 mm

Lx25kg

Lx25kg

Katalog produktow

Super chrupigce-frytki-15 mm

BURGER BEZ FRYTKI?

Takie rozwigzanie nie ma szansy
powodzenia - wybierz wiec najlepszej
jakosci frytki, ktore podkreslg smak
miesa i... wyréznig Twoje kulinarne dzieto!

Odkryj szeroki wybor produktow
idacych w parze z trendami:

super chrupiace, typu steakhouse,
stodkie frytki z batatow

oraz domowe i naturalne.

rytki ze skorka o domowym
ceciu 14x14 mm/10x20 mm
4x25kg

Super Crunch Fries
9,5 mm skin on

Super chrupigce frytki ze skérka
4x25kg

- 805859 | Super Crunch e

. = | Fries Steakhouse
®

"Super chrupiace frytki -
FKe-

typu Steakhouse
4x25kg




803132 | Onion Rings

Krazki cebulowe
165g|6x 1kg

806534 | Crispy Chilli Cheese Bites

. Chrupiace przekaski serowe z chili
185g|6x1kg

805541

©
&>

Churros
Hiszpanskie ciasteczka Sniadaniowe
18g|4x1kg

801088 | Mozzarella Fingers

. Paluszki z serem mozzarella
25g|3x1kg

802184 | Jalapeno Snacks

eL® 5:3x1kg
®

Pikantne papryczki Jalapeno
z serem w chrupigcej panierce

806536 | Spicy Sweet Corn Bites
. Pikantne przekaski kukurydziane
15g|5x1kg

806537 | Spicy Sweet Corn Burger

Pikantny burger kukurydziany
100g|4x15kg

| TYLE MOZLIWOSCI, ILE POMYSLOW | POTRZEB!

| Przyciagnij ksztattem,

smakiem,

wielkoscia porgji,
przyprawami,

wersja wegetarianska,
czy stodkoscia!

Odkryj produkty,

ktore idealnie pasuja
do koncepgcji

SHARE THE FUN!

—

aplikacja dla profesjonalistow

www.avikofoodservice.pl

POBIERZ |

A .k PRO ZA DARMO
-
e

Podane z usmiechem.




CRISPERS

- Karbowane czastki w ksztatcie V
ze skorka

- Superchrupiace, rowniez z pieca, dzieki
niewidzialnej powtoczce

«4x25kg

POTATO POPS

>

ziemniakdw
- Wszechstronne, wiele zastosowan
w menu
-5x25kg

NACHO CHEESE TRIANGLES §

- Trojkaty z miksem seréw i papryczek

. w chrupiacej panierce z nachoséw
- «Przepyszna serowa przekaska
N - 6x1kg

« Placki z grubo tartych ziemniakéw
z dodatkiem cebuli i przypraw

- Wyjatkowa chrupkos¢

- 6x15 kg

- Niewidzialna powtoczka gwarantuje
niesamowita chrupkosé

- Niezawodne w dostawie

- Dostepne réwniez o cieciu 9/9

15ixi2.5%kg

— -— >

FRYTKI EXPRESS 3/8

7 s

=

-

- Klasyczne ciecie 9x9 mm E . Frytasy [ frytki ksiezyce

- Najwyzsza jako$¢ i krétki czas - Chrupiace na zewnatrz, delikatne |
przygotowania 4 w $rodku

«5x25kg «4x25kg L '

T - ot - —— r— l

BEER BATTERED ONION RINGS

»

T ———"

- Kulki z piersi kurczaka w chrupiacej
panierce ze stodkim sosem chili
wewnatrz

. Swietna przekaska na maty gtod

«6x1kg

- Cienkie krazki cebuli w ciescie piwnym >
- Klasyczna warzywna przekaska
- 6x1kg .

Katalog produktow



CRISPERS

S T T aTSERN

UNIWERSAINE
UPERCHRUPIACE fwietne jako
Aazewnqu przekqska,
delikatne w srodku dodatek

premium

o dan

AT T

.

— 3SR

BmeSa—-
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NIEWIDZIALNA |
WYSOKA WYDAJNOSC ¢M POWLOCZKA GWARANTU]E /1 SWIETNE Z PIECA,
ﬁ

OBJETOSCIOWA \ NIESAMOWITA CHRUPKOSC 7’ NIEZAWODNE W DOSTAWIE
W KAZDYM KESIE

S Tt T,



qcn food service & logistics

wiosna-lato 2019

Koncept HoRe Ca

Wedtug danych PMR rynek HoReCa w Polsce wzrdst o 7% w roku 2018. Tak wysoka d\/namlka X
utrzymuje sie co najmniej od trzech lat a prognozy dla tego rynku w dalszym ciggu sg bardzo X
dobre. Rosnie liczba konsumentow traktujgcych konsumpcje poza domemjako standard = el -

Bardzo szybko rozwijajacym sie kanatem sprzedazy roznego rodzaju przekqsek Sa
sklepy detaliczne, ktdre prowadza strefy matej gastronomii. Taka forma konsumpgji zysku;e
ogromng popularnosc, co przyczynia sie do wzrostu czestotliwosci WIZ\/t klientow w t\/ch-"- i ?'-,
sklepach.

Szczegoty udziatu w koncepcie na nastepnej stronie. Jezeli s3 Panstwo zalnteresowanl
skorzystaniem z naszej oferty zapraszamy do kontaktu: A,

Tomasz Kulik

Kierownik Projektu HoReCa

Tel: +48698 148 866

e-mail: tomasz.kulik@gruparen.eu

Katalog produktow



= (= food service & logistics

E H ORTEC A wiosna-lato 2019

W RAMACH KONCEPTU ZAPEWNIAMY:

1. MODEL BIZNESOWY -
= Uzyczenie urzadzen przez dostawce — REN
= Bezkosztowe wdrozenie projektu w sklepie
= Brak ryzyka finansowego
= Optymalny czas obowigzywania umowy
= Najprostsze i najtansze rozwigzania
= Mozliwos¢ wdrozenia w kazdym nawet najmniejszym sklepie

2. KOMPLEKSOWA OBStUGE

= Dostarczamy Panstwu asortyment najwyzszej jakosci: mieso, butki i sosy

= Zapewniamy pomoc i doradztwo w zakresie wyboru oraz aranzacji strefy Gastro
w sklepie, w tym doboru odpowiednich materiatow informacyjnych, reklamowych
i marketingowych

= Niezbedne szkolenia prowadzone przez ekspertow w dziedzinie budowy i rozwoju
strefy Gastro dla personelu obstugujgcego klientow w sklepie

= Gwarantowany serwis producentow urzadzen

= Sjec 150 profesjonalnych serwisantow w catej Polsce

= Urzadzenie zastepcze w ciggu 24 godzin

= Zapewnienie maksymalnej ciggtosci sprzedazy dla klienta

3. URZADZENIA*

Grill kontaktowy Roller Grill

= DowolnoS¢ wyboru urzadzen

* przyktadowe zdjecia urzadzen

= Mozliwos¢ rozbudowy o kolejne funkcjonalnosci i urzadzenia w przysztosci

Materiaty zawarte tu majg charakter informacyjny i nie stanowia oferty handlowej w rozumieniu Art. 66 par. 1 Kodeksu Cywilnego.

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 35
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HOT-DOG

Peten asortyment produktow miesnych
na Roller grill do Hot-dogow od Green Fox

- Stworzony wytgcznie ze 100% migsa
wieprzowego oraz kawatkow boczku,

- Najwyzsza jakosc i smak produktow,
wysoka zawartos¢ miesa: od 64%
do 85%

- Najwiekszy wybor smakow wraz
z nowosciami rynkowymi np. Parowka
wtoska, Chorizo kietbasa do Hot-doga
plus Grillowana Kaszanka do Hot-doga,

- Atrakcyjne ceny i warunki handlowe

SZASZEYK

To wyjgtkowo innowacyjny i zarazem
przetomowy produkt dla catej kategorii
.Hot dog"

- Stworzony wytgcznie ze 100% miesa
wieprzowego oraz kawatkow boczku,

- WczesSniej marynowany w specjalnie
skomponowanej marynacie

- Catosc nadaje mu soczysty aromat
grillowanego miesa,

- Idealny na szybkie i wyjatkowo
smakowite zaspokojenie duzego gtodu,

- Doskonale smakuje i pasuje tez jako
klasyczne danie z grilla




Green food service & logistics

F X wiosna-lato 2019

Parowka wtoska Parowka chili
do hot-doga 700g do hot-doga 700g

Parowki z szynki
do hot-doga 700g

SISe— N

* s

Parowki chorizo
do hot-doga 700g

Parowki classic
do hot-doga 700g

Kietbasa grill. do hot-doga
classic/pikantna 960g

Biata kietbasa
do hot-doga 700g

Kaszanka
do hot-doga 700g

Kabanos premium
do hot-doga 700g

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 37
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H O R E C A

Hot-Dog Maxi 110g Hot dog Millenium 82g

francuski 60g

Hamburger Mega hamburger Hamburger
pszenno-zytni 89g sezam 100g Chili 89g

Hamburger

wieloziarnisty 108g BT a2 Hamburger 53g

Katalog produktow



canex food service & logistics
- wiosna-lato 2019

A -
& ys: Wysp 95UE, Pomidory suszone 1300g Sos do pizzy

Sos czosnkowy 950g, Sos Amerykan. 950g

|u u(‘E
IE[:NCLNIRM[ ‘ ah .

Ketchup premium VII 5kg / Chrzan / Majonez dekoracyjny / Sos majonezowy weganski / Zurawina

ketc hIJ|:|

PHEMlUM ﬁ: “ M maone: ) han naezu

£ A &

FAN&JOY Limonka, Jagoda, Pomarancza, Truskawka

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 39
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EL MEXICAN

Butki Hamburgerowe Chili marki Schulstad Bakery Solutions

Pikantny burger a la taco, z wyczesanym miesem wieprzowym, w butce burgerowej Chili marki
Schulstad Bakery Solutions. :

Butka hamburgerowa Chili podkresli ostro pikantny charakter pozostatych sktadnikow.

= 180g wyczesanej wieprzowiny "pulled pork" - karkéwka pieczona dtugo i powoli,
porwana na kawatki - koniecznie nie pocieta

= 10g startego sera typu cheddar

= 20g sataty lodowej

= 40g Swiezego guacamole z chili

» 20g salsy pomidorowe;j

* nachosy

Podpiecz butke, aby podkreslic jej smak. Na spodzie butki potoz satate, a nastepnie obfitg porcje
guacamole. Na to wszystko natdz porcje wyczesanego miesa i odrobine przypraw. Dodaj
szczypte szalenstwa - na mieso potoz warstwe pokruszonych nachosow, posyp startym serem
cheddar, a kompozycje zwiencz tyzeczka salsy pomidorowej. Na koniec natdz gorng czesc
butkiigotowe!




Nowa marka przy
Najwyzszej jakosel,

Przyprawianie to najwyzsza forma sztuki kulinarnej - = _
. doskonalimy jg kazdego dnia. Kazda dopracowana =
| & . Fergpy T . =
I przyprawa, marynata i mieszanka powstata z pasji

i smaku. Nowa marka Fanexu to przyprawy

najwyzszej jakosci, sprowadzane z catego Swiata,
aby zapewni¢ bogaty, spéjny i niepowtarzalny smak
Zél‘éﬂ kazdej potrawy, ktérg wzbogacajg. Wybralismy to,
TWORZENIA co najlepsze i oferujemy Fusion Spices dla kazdego
mito$nika kuchni - mistrza i adepta.
SMAKU




La Lorraine

BAKERY GROUP

Panini z kurczakiem i szpinakiem

Sktadniki: Sposob przygotowania:

tortill petnoziarniste Na Srodku tortilli rozsmarowuje serek philadelphia, na
2 garscie szpinaku nim uktadam garsc szpinaku, na nim potowe kurczaka.
serek Philadelphia Polewamy sosem sriracha, sktadamy w koperte
200g pieczonego, gotowanego lub grillowanego i zapiekamy w minigrillu ztozeniem do dotu..

filetu z kurczaka, pokrojonego w paski

1 tyzeczka sosu sriracha

Katalog produktow




Lo Lorraine food service & logistics
PERERRSEE wiosna-lato 2019

Hot dog Hot dog Hot dog
francuski XXL 110g francuski graham 60g francuski 60g

Panini grillowane Kieszonka

Hot dog 63
538 naciete 110g chlebowa panini 100g

Hamburger brioche 86g Hamburger Maxi hamburger
z sezamem 86g 2 sezamy 86g

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 43



GASTRO/,,

Pieczony tosos ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Sk+adniki dla 4 osob: Sposob przygotowania:

4 szersze filety tososia Filety z tososia umyc i osuszy€ na papierowym reczniku.
250 g umytego szpinaku Swiezego baby Przygotowac szpinak — na rozgrzang patelnie wrzuci¢
1 biata cebula posiekana w kostke cebule, a nastepnie dodac przecisniety
2 zabki czosnku przez praske czosnek. Dodac liscie szpinaku i dusi¢, az
3 tyzki masta klarowanego osigda na patelni ok. 2-3 minuty. Nastepnie dodac do i
Pomidory suszone z czosnkiem Smak smaku sol, pieprz i gatke muszkatotowa i wymieszac.
Satatka z patisonow Smak Na sam koniec dodac pokrojone w paski suszone pomidory,
Gatka muszkatotowa Prymat wymieszac i odstawic. Przygotowac tososia — filety
Pieprz cytrynowy oproszyc pieprzem lub przyprawa i wstawic do nagrzanego
Do smaku: S6l morska Prymat do 190 stopni piekarnika. Po ok. 7 minutach, kiedy ryba nie

bedzie juz catkowicie surowa, wytozyc na kazda porcje
mase szpinakowg i zapiekac kolejne 7 minut. Podawac
zSatatka z patisonow Smak.

Katalog produktow
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Ketchup tagodny 1kg Musztarda stotowa 1kg Majonez kremowy 950g

Sos Dunski

Sos czosnkowy 950g remoulada 950g

Sos barbecue 1kg

Sos tysigca wysp 950g Sos Meksykanski 1kg i p:;rlyvl\(lap\t\?e:;?:rr;::gg og

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07




Potrawka z kurczaka z owocami i zurawing

Sktadniki:

8 szt. podudzia z kurczaka bez skéry i kosci

1 pokrojona w duza kostke cebula
1 pokrojone w kostke twarde jabtko
bez nasion ze skora

4 pokrojone na potowki morele

4 pokrojone na potowki Sliwki

2 tyzki rodzynek

2 tyzki Zurawiny klasycznej Smak
1 tyzeczka startej skorki z cytryny
11 Rosotu z kury Kucharek

1 peczek posiekanej kolendry

Olej rzepakowy do smazenia
Ziemniaki

Marynata:
% szklanki oleju rzepakowego
1 tyzka miodu wielokwiatowego

1 tyzka Musztardy rosyjskiej Prymat

Sposob przygotowania:

Wszystkie sktadniki marynaty potaczy¢, natrze¢ mieso
i wtozyc€ na godzine do lodowki. Tak przygotowane mieso
usmazyc na rozgrzanym oleju na ztoty kolor. Nastepnie
dodat cebule, jabtka, morele, Sliwki, rodzynki, zurawine,
wlac rosot, pomieszac i doprawi¢ do smaku. Nastepnie
dodact startg skorke z cytryny. Kiedy mieso bedzie miekkie
(po okoto 30 minutach), przetozyé kurczaka z owocami na
gteboki potmisek i posypac kolendra. Podawac
zugotowanymiziemniakami.

1 opakowanie Przyprawy pikantnej do

kurczaka Prymat

u: SOl morska, Pieprz czarny,
a stodka mielona Prymat

Katalog produktow




food service & logistics
wiosna-lato 2019

Jabtuszka Chrzan tarty 800g Oliwki czarne |

kaparowe 690g i zielone 680g

CHRZAN TARTY
—

Pomidory suszone
w oleju z ziotami 690g

Pieprz zielony w zalewie 710g
i pieczarka marynowana 1600g

Zurawina klasyczna 520g

Ogoreczki konserwowe 670g :
Ogérki konserwowe 1300g Kapary 700g Majonez stotowy 2,6kg

"I' .

kl‘ !

Kl (05&5%/'
: i\

KONSERWOWE

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 47



www.ufs.com

‘Crillowany seler z warzyuwnym

DEMI-GLACE | DODATKAMI

6? SKLADNIKI NA 10 PORCJI

GRILLOWANY SELER

Seler

Przyprawa do grilla 100% naturalnych skladnikéw
Olej

MLODE ZIEMNIAKI

Ziemniaki

Primerba z pieczonej cebuli Knorr Professional
Olej

Czosnek

Koperek

WARZYWA - Sposéb na przygotowanie warzyw znajdziesz
na www.ufs.com

DEMI-GLACE WARZYWNY

Cebula, marchew, seler,
pietruszka

Czosnek

Olej

Koncentrat pomidorowy Knorr

Lié¢ laurowy

Ziele angielskie

‘Wino czerwone

Sok jablkowy

Maslo

Esencja bulionu warzywnego Knorr Professional

1,700 kg
0,020 kg
0,0401

0,700 kg
0,030 kg
0,0301
2 zabki
0,020 kg

0,650 kg
1 gléwka
0,0301
0,010 kg
2 Szt.

3 szt.
0,080 1
1,500 1
0,050 kg
0,0201

PROFESSIONAL

@g WYKONANIE

GRILLOWANY SELER

e Umyty, nieobrany seler natrzyj Przyprawa do grilla wymieszanym z olejem.

e Zawin w folie aluminiows i piecz w piecu nagrzanym do 160°C z wigczona
sondg ustawiong na 50°C.

o Upieczony seler pokréj i zgrilluj.

MLODE ZIEMNIAKI

o Ziemniaki wymieszaj z Primerbg z pieczonej cebuli, olejem i czosnkiem.

e Upiecz w piecu nagrzanymi do 160°C, nastepnie przekréj na poléwki i
obtocz w posiekanym koperku.

WARZYWA - Sposéb na przygotowanie warzyw znajdziesz na www.ufs.com

DEMI-GLACE WARZYWNY

e Warzywa przekrdj na pél, dodaj calg gléwke czosnku. Calo$¢ natrzyj olejem.

e Nastepnie wstaw na 30 minut do pieca nagrzanego do 260°C.

e Warzywa przel6z do garnka, dodaj zasmazony koncentrat pomidorowy, 1i§¢
laurowy, ziele angielskie, wino i sok jablkowy. Gotuj do odparowania polowy
plynu.

e Przeced? przez geste sito i redukuj do odparowania 30% plynu. Dodaj zimne
maslo i mieszaj do czasu, az si¢ rozpusci. Dopraw do smaku Esencja bulionu

Warzywnego.

’»;: 2¥ Unilever
‘? -%3 Food
3¢’ Solutions




food service & logistics

wiosna-lato 2019

PROFESJONALNE PRODUKTY
walwiaggce przygolowanie peltvaw z ghilla:

PRODUKTY ZASTOSOWANE W PRZEPISIE:

Przyprawa do grilla Primerba z pieczonej cebuli Concentrato Esencja bulionu
Masa netto: 250 g Knorr Professional di pomodoro (koncentrat warzywnego
Masa netto: 0,34 kg pomidorowy) Pojemnosé: 11

Masa netto: 0,8 kg

Polecamy réuwniez
PRODUKTY 100% NATURALNYCH SKLADNIKOW

now

Sos satatkowy klasyczny — Sos satatkowy paprykowy  Sos sctatkowy kremowy
Masa netto: 0,5 kg Masa netto: 0,5 kg Masa netto: 0,5 kg

Przyprawa do kurczaka Przyprawa do mies Przyprawa do ryb Przyprawa do grilla Przyprawa do kuchni Przyprawa do frytek
Masa netto: 350 g Masa netto: 350 g Masa netto: 250 g Masa netto: 250 g tradycyjnej i ziemniakow
Masa netto: 250 g Masa netto: 350 g

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 49




O
PODRAVHA

HNI SRODZIEMNO

-

MORSKIE]

-

Katalog produktow
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SMAKI KUCHNI SRODZIEMNOMORSKIE]
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z suszonymi pomidorami i ricolla

SKEADNIKI:

o 1 poledwiczka wieprzowa o Vegeta Natur do migs
(ok. 500 g) o 2 cebule

300 g pomidoréw o olej do smazenia
suszonych w oleju o 1 kostka drobiowa Vegeta
z ziotami Podravka o 0,51 wody

e 150 g sera ricotta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Poledwiczke rozcigé wzdtuz, roztozyc i dobrze rozbic. Przyprawic Vegetg Natur do migs. Posmarowac serem ricotta i wylozy¢
odsgczone pomidory suszone. Zwingc wzdtuz w roladke i spigé wykataczkami. Obsmazy¢ krotko na patelni z obu stron tak,
aby migso si¢ zarumienito. Przetozy¢ do naczynia zZaroodpornego, podlac bulionem przygotowanym na bazie kostki rosotowej
Vegeta. Catos¢ oblozy¢ pokrojong cebulg, przykryé folig aluminiowg i piec okoto 20 minut. Poledwiczke podawac pokrojong
w grube plastry z ryzem i ulubiong satatkq. Smacznego!

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07




MARIAT STANISEAW WOJCIK, Rog Zat
1977

Szarlotka Premium
- Jabtka prazone Extra 90%
owocow

Tl
Teczarli

Tarynowine cibke

S brzoskwiniowy_> & Do, F
L

—_ |

: Diem W i F
w‘ ~_ruskawkowy_~

Dzemy o obnizonej zawartosci cukréow 35% owocéw

Qortumnus ' s oriumnys

Owoce deserowe w zelu 50/60% owocow

Katalog produktow
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HELCOM wiosna-lato 2019
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Deser z pulpga z rozowej guawy

Sktadniki: Sposob przygotowania:

400 g pulpy z rézowej guawy (Orient Taste) Wyktadamy na dno szklanki warstwe pulpy z r6zowej

200 ml gestego jogurtu guawy, ktora przykrywamy jogurtem. Cato5¢ dekorujemy

dowolne bakalie (Helcom) bakaliami. Aby deser bardziej cieszyt oczy, mozemy
wykorzystac do jego przygotowania wysoka szczupta
szklanke a warstwy jogurtuipulpy z guawy wktadac do nigj
naprzemiennie.

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 53
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H O R E C A

=|®

Pulpa z guawy 850g

Nachosy solone
100g/225g/500g

La Mediterranea
Penne Rigate 500g

@ - GREEK TRADE

Dzem truskawkowy 35kg

Kapary w zalewie octowej
225ml i oliwki czarne 935ml

Rodzynki 1kg

Katalog produktow
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Sos do pizzy 4,2kg i pomidory
krojone bez skorki 425ml

bez skorki

Chopped Tomatoes

Jabtko prazone 790g
i pomidory suszone 720ml

Tunczyk kawatki
w oleju 170g




food service & logistics

wiosna-lato 2019

Krem z zottych pomidorow dla 3-4 osob

Sktadniki: Sposob przygotowania:

1 marchew Warzywa obieramy kroimy w cienkie plasterki
1 cebula przesmazamy naoliwie, wlewamy bulion drobiowy, dusimy
3 puszki pomidorow z6ttych 400g firmy Dawtona catos¢ az zmiekng warzywa. Nastepnie dodajemy 3 puszki
400ml bulionu drobiowego z6ttych pomidorow i calos¢ gotujemy przez 10 minut na
1 zabek czosnku matym ogniu. Doprawiamy pieprzem sola i ostrg papryka
Parmezan do starcia 30g do smaku. Blenderujemy catosc blenderem i przecieramy
Pestki stonecznika 30g przez sitko gotowa zupe. Podajemy ze Swiezo tartym
Papryka ostra przyprawa 5g parmezanemiprazonymipestkami.

Oliwa

Sal, pieprz

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 55




Ketchup pikantny
i tagodny 5,5kg

Dawtora

56
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Pomidory krojone 2,5kg
Pomidory z6tte 400g

| —— —

qulﬂ!;g@q :wtoréa

e Sk

™" vwiogRY KROJONE

CHOPPED TOMATIES

Fasola biata
i czerwona 2,6kg

L — —

——

Dawtona eotona

Foad Seruics

FASOLA BIALA
WHITE BEAKS

Kukurydza stodka 2,65kg

Groszek zielony 2,49kg

— — | — —

Dacwwtona Dawwtona

Foad Sass Foad Sunis

o Rz SHOOKA " sz ZLONT
g SWETOH .

Koncentrat pomidorowy 4,5kg

Pulpa pomidorowa 4,2kg Cieciorka 2,6kg

L ——

p—— B —
Daewtom paweona Dawtona

| PULPA
POMIDORDW A

TOMATE AP

.I I | ‘4’
Megnirat pomidorol! S

Dawtona

Katalog produktow
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Barszcz czerwony zabielany z warzywami i chrzanem

Sktadniki: Sposob przygotowania:

Koncentrat buraczany 60% Hugli do smaku Buraki ugotuj w wodzie i pokrdj w kostke. Warzywa nalezy
Woda 2,2 | pokroi¢ w kostke, por pokroic¢ w pot talarki i ugotowac
Buraki 300g w wodzie. Cebule i boczek nalezy pokroi¢ w kostke
Marchew 200g i podsmazyc na oleju, potem dodac catoS¢ do wywaru
Seler 100g i chwile gotowac. Do catosci dodac buraki, koncentrat
Pietruszka 80g buraczany, chrzan i chwile gotowac. Na koniec dodac
Por 50g Smietane Hella Dual Creme 25% i doprawié do smaku sola
Boczek wedzony 200g i pieprzem. Podawact z ubita Smietang Hella Dual Creme
Cebula 60g 25%inatka pietruszki.

Olej 20 ml

Chrzan tarty Hugli do smaku

Hella Dual Creme 25% 50g

S6l do smaku

Pieprz czarny mielony Hugli do smaku

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07
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Deser Panna Cotta
Mandoletti 2kg

Sos pieczeniowy

i sos serowy 2kg AT 3

Koncentrat Pesto alla Konc. pomidorowy i suszone
buraczany 60% 1,3kg Genoves 530g pomidory w oleju 2,6kg

Katalog produktow



(Develey] food service & logistics
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WIOSENNO LETNIE
EKSPERYMENTY |

Develey

MUSZTARDY I SOSY

FOOD 1347 [« 3

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 59



KETCHUP

0D 1845

POMIDORY PELATI SOS

LAGODNY I PIKANTNY 5.5 KG DEVELEY 2.5KG SOLINA 4.2KG

KONCENTRAT
UNIVER 4,35 KG

e

MAKARONY 5KG

SOSY 1L

.__

PRODUKTY KIKKOMAN

Katalog produktow




Helvir food service & logistics
— wiosna-lato 2019

BURGERY =
ORKISZOWE \Lelir

Q2 3/‘/ M’y *’0‘{
d/ { wsypuje do rondelka, dodaje szklanke wady, pieprz,
sol i gotuje az mieszanka wciggnie wode, Ugotowane odstawiam
do przestygnigcia.
Majonez mieszam w kubeczku z thoczonym sokiem gruszkowym
100 g Trendy Lunch Orkisz z burakiem i roztartym w moZdzierzu czerwonym pieprzem. Bulki kroje na polowki,
garst podprazonych orzechow laskowych Gruszke kroje na cienkie plastry, razem ze skorka. Orzechy szatkuje,
2 tyzki masla klarowanego
2-3 fyzki soku gruszkowego toczonego Do przestygnigtej mieszanki dodaje tyzke masta klarowanego, orzechy,
2 czubate ly2eczki musztardy dzem, musztarde, $wiezo mielony pieprz i 2 fyzki bulki tartej. Catosé
tyzeczka dzemu gruszkowego mieszam, w dtoniach formuje kotleciki odpowiednie do rozmiaru
3 1yzki butki tarte] (u mnie orkiszowa) wybranych butek i obtaczaj je w pozostate] bulce tartej,
czerwony pieprz, szczypta
r6zowa stl do smaku Na patelni rozgrzewam masto klarowane, podsmazam na nim orkiszowe
Swiezo mielony czamy pieprz kotleciki a potem butki zeby byly kuszaco chrupigce. Cieple potéwki

butek smaruje odrobing majonezu, pesto ub jesli lubisz chutney-em
ze Sliwek czy jogurtem kokosowym, uktadam ciepte kotleciki, plastry
gruszki, polewam sosem majonezowo-gruszkowym z pieprzem i dodaje
garsé pysznej rukwil wodnej. Zakrywam potdwka podsmazone] butki
i'serwuje na ciepto,

lyzka dompwego majonezu
2] rukwii wodnej

Te burgery s lekko stodkie ale i ostre dzieki musztardzie, cudownej
petnoziarniste, orkiszowe rukwii i oczywiscie dodatkowi pieprzu. Lekkie, smakujg wiosng
szka | czosnkiem niedzwiedzim.,,

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 61
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TRENDY LUNCH 3

_—
Tl o

T 3

e

TRENDY LUNCH MIX TRENDY LUNCH MIX TRENDY LUNCH MIX

mhammas, groszek, buraki, orkisz, papryka, orkisz, vermicelli, pomidory 3 kg
tymianek, grzyby 3 kg czosnek niedzwiedzi 3 kg

(- W8 CecionKn |

fir

RYZ PARBOILED GROCH POLOWKI PECZAK KUJAWSKI
5kg 5kg 5kg

Katalog produktow
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I
Kasza kuskus Ryz parboiled Soczewica czerwona
Rani 5kg Rani 5kg Rani 5kg

Rani
3

frm——

- SZ_USKS -
-l

Kasza bulgur Ciecierzyca Ryz biaty dtugoziarnisty
Rani 5kg Rani 5kg R EULIER] ¢4

Rani (** ™ |Rani (™

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 63
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Kluska Slaska

Kartacze z miesem 2kg z dziurka 2kg

Kluska z miesem 2 kg

Pyzy z miesem 2kg Pyzy ziemniaczane 2kg Kluski Slaskie ciemne 2kg

Katalog produktow




ABEL Bell food service & logistics
= Gusto wiosna-lato 2019

Pyzy : Pierogi ze szpinakiem
z migsem 2,5kg Kartacze z migsem 2,5kg i serem 2,5kg

Kluski Slaskie 2,5kg

Pierogi ruskie 2,5kg ?Iger;(:/gl;::r:](f‘g‘;sl(tg Pierogi z miesem 2,5kg

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07 65
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WEDZONY

Z AWOKADO

SKtADNIKI

- 2 awokado,

- tosos wedzony w plastrach,

- 2 tyzki majonezu,

- p6t strgka stodkiej czerwone;j
papryki,

- 2 tyzeczki soku z limonki

(lub cytryny),

- sol,

- pieprz,

- szczypiorek.

PRZYGOTOWANIE

Awokado przepotawiamy i wydrgzamy migzsz.
Awokado, tososia i papryke kroimy w kostke.
Sktadniki mieszamy z majonezem, doprawiamy
solg i pieprzem i dodajemy sok z cytryny, po czym
wypetniamy nimi wydrgzone potowki awokado.
Catos€ posypujemy posiekanym szczypiorkiem.

gk
Mgcﬁ ,
SUEMPOL FIRMY
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T
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)
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ABRALINE

Makaron tagliatelle z tososiem

Sktadniki:

1 opakowanie dzikiego tososia
pacyficznego Abramczyk

200g makaronu tagliatelle

1 tyzka oliwy z oliwek

1 drobno posiekany zabek czosnku
p6t drobno posiekanej cebuli

2 tyzki soku z cytryny

pot szklanki wytrawnego biatego wina
300 ml mietany 30%

sol i pieprz do smaku

natka do przybrania

Sposob przygotowania:

Filety z tososia odmrazamy, ptuczemy, osuszamy
papierowym recznikiem i kroimy na niewielkie kawatki.
Makaron przyrzadzamy zgodnie z instrukcja na
opakowaniu.

Na patelni rozgrzewamy oliwe, dodajemy czosnek i cebulke
— smazymy aby sie zeszklity, a nastepnie dodajemy
kawatki tososia. Skrapiamy wszystko sokiem z cytryny
i podlewamy winem, podsmazamy az tosos bedzie gotowy,
a wino troszke sie zredukuje. Na koniec dodajemy
Smietane, doprawiamy pieprzem i solg, podgrzewamy, az
sos zgestnieje. Podajemy z cieptym makaronem
udekorowane odrobing natki!

Katalog produktow
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Miruna Nowozelandzka
filet bez skory

kraj pochodzenia:
NOWA ZELANDIA

miejsce pofowu:
POLUDNIOWO-ZACHODNI PACYFIK

Pofawiana u wybrzezy Nowej Zelandii, w czystych woda
Pacyfiku, na gtebokosci okoto 300 metréw - jest absolutnym
przebojem kulinarnym na polskim rynku. Od kilku lat
gwattownie rosnie popularnos¢ tej smacznej ryby wsréd
polskich konsumentéw. Apetycznie wygladajacy filet, brak
intensywnego rybnego zapachu, neutralny, tagodny smak,
niezwykfa tatwos¢ przyrzadzenia oraz, co najwazniejsze,
praktycznie brak osci - to cechy, dzieki ktérym ten produkt
Swietnie sie sprzedaje. Miruna rekomendowana jest jako
idealna dla dzieci. Bogata w potas i witaminy z grupy B, ktére
pomagaja w kontrolowaniu skurczéw i pracy miesni oraz
wspomagaja procesy myslowe i zdolno$¢ koncentracji.

Miruna Patagonska
filet ze skérq

kraj pochodzenia:
CHILEI ARGENTYNA

miejsce potowu:
POLUDNIOWO-ZACHODNI PACYFIK

Na przestrzeni ostatnich lat nieustannie rosnie popularnos¢
tego gatunku w Europie i w Polsce, jako alternatywa
kulinarna dla mintaja i morszczuka w poréwnywalnej cenie.
Charakterystyczny, nieco ostrzejszy i wyrazisty smak miruny
ma wielu zwolennikéw. Ryba ta lubiana jest takze ze wzgledu
na bardzo maftg ilos¢ osci.

Morszczuk Argentynski
filet bez skory

kraj pochodzenia:
ARGENTYNA

miejsce potowu:
POLUDNIOWO-ZACHODNI ATLANTYK

Morszczuk Argentynski jest najwyzej cenionym gatunkiem
z catej rodziny ryb Morszczukowatych. Jego mieso jest biate,
chude i lekkostrawne. Zaletg tej ryby jest wysoka zawarto$¢
w miesie kwasu foliowego, witamin i mineratéw oraz niska
wartos¢ kaloryczna. Dlatego wiasnie ta biata ryba morska ma
w Polsce wielu wiernych konsumentéw. Dodatkowo rézni
sie ona nieco smakiem od Mintaja, dzieki czemu stanowi
Swietne urozmaicenie w rybnym menu Polakéw w kategorii
ryb popularnych, bardzo przystepnych cenowo. Jednym
z najpopularniejszych w Polsce darh z morszczukiem jest
Jryba po grecku”.

Dorsz Atlantycki
filet bez skéry

ABRALINE, z

gdyz mrozona
natychmiast po
kulinarnym jest to
wsréd ryb morskich, w
prébowat dobrze przyrzadzon

z biatymi, rozdzielajagcymi sie lek
miesa (miomerami), pozostaje na za

Dorsz Czarny
filet bez skéry

kraj pochodzenia:
WYSPY OWCZE

miejsce potowu:
POLUDNIOWO-ZACHODNI ATLANTYK

Ryba ta posiada pertowo-szare, delikatne mieso, ktére
podczas obrdbki cieplnej staje sie biate. W przeciwienstwie
do innych przedstawicieli rodziny dorszowatych, cieszy
podniebienie bardzo wyrazistym, pikantnym smakiem, przez
co doskonale nadaje sie do smazenia i pieczenia.

Mintaj
filet bez skory

kraj pochodzenia:
CHINY

miejsce potowu:
POLNOCNY PACYFIK

Z powodu swoich waloréw smakowych i kulinarnych oraz
bardzo przystepnej ceny jest to obecnie najpopularniejsza
ryba oceaniczna, spotykana na stotach konsumentéw z catego
Swiata. Spokrewniona z Dorszem (rodzina Dorszowatych) ma
podobny smak, jednak ze wzgledu na jej znaczace zasoby
naturalne, jest zdecydowanie tansza. Poza popularnym,
smazonym filetem, Swietnie nadaje sie do wszelkich dan
z warzywami oraz do zapiekanek rybnych.

o vgley 7o
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Dorsz filet bez Dorsz filet bez Karmazyn filet
skory Atlantycki skory Battycki bez skory JQF 6-8 25%

Sandacz filet ze skora Okon nilowy filet Pstrag patroszony
JQF 300-500 20% bez skory JWP 300-600 JQF 300-500 10%

70 Katalog produktow
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ROYAL food service & logistics

SEAFOOD wiosna-lato 2019
B B
Matze gotowane Kalmary pierscienie
w muszli 60/80, 1kg panierowane a’'la Romana T

Krewetki koktajlowe Szyjki rakowe Krewetki ogon w skorupie
300-500, 20% - 1kg 150-200, 20% - 1kg 16/20. 20% - 1kg

Krewetki surowe obrane Szczupak patroszony
z ogonkiem 31/40, 20% - 1kg z gtowa 1-2kg, 2-4kg, 10%

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 23184 07 71



znajdziesz nas na stronie internetowey:

GRUPAREN.EU

Dziat Obstugi Klienta:
tel. 22 231 84 07

Gizycko O

REN oddziat Biatystok: 15-399 Biatystok,
Poznan

ul. Sktadowa 10, tel. 85 663 14 93 ®
Zielona G;’:\M‘\/;Warvszawa @)
REN oddziat Lublin: 21-002 Jastkow, todz @

ul. Piotrawin 12A, tel. 606 255 492

REN oddziat to6dz: 92-203 todz,
ul. Traktorowa 170/172, tel. 600 920 320

REN oddziat Olsztyn: 11-010 Barczewo, tegajny,
ul. Lipowa 16, tel. 89 514 44 51

REN oddziat Poznan: 60-415 Poznan,
ul. Czarnkowska 38, tel. 696 039 593

REN oddziat Radom: 26-600 Radom,
ul. Tartaczna 3, tel. 606 450 076

REN oddziat Rzeszow: 36-062 Zaczernie 188,
tel. 602 392 858

REN oddziat SiedlIce: 08-110 Siedlce, Kolonia Zelkéw,
ul. Przemystowa 293, tel. 604 500 326

REN oddziat Stalowa Wola: 37-464 Stalowa Wola,
ul. Starowiejska 6, tel. 510 007 171

REN oddziat Warszawa-Marki: 05-260 Marki,
ul. Ks. W.Bandurskiego 90/92, tel. 22 231 84 07

REN oddziat Zielona Gora: 65-127 Zielona Gora,
ul. Miedzyrzecka 13, tel. 604 938 468

Szybkie zamowienie, czegos ci zabrakto - dzwon do Dziatu Obstugi Klienta tel. 22 231 84 07




